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Annata 2016

Uve 100% Chardonnay

Terreno Morenico sottile e profondo

Sistema di allevamento Sylvoz

Età media delle viti 40 anni

Vinificazione Spremitura soffice delle 
uve intere. La prima 
fermentazione avviene in 
vasche d’acciaio termo- 
condizionate. Parte del mosto 
fermenta in barrique di rovere 
francese

Affinamento sui lieviti Minimo 72 mesi

Dosaggio 1< g/l

Affinamento in bottiglia Minimo 12 mesi

Alcol 12,5%

Le peculiarità di ogni vigna sono sempre state il punto focale 
su cui prestare la massima attenzione durante le nostre 
degustazioni. 
Per questo, nel 2015, abbiamo deciso di intraprendere un 
nuovo percorso dando vita a questo progetto. Per noi fin da 
subito si è trattato di un atto di stima e di grande rispetto 
nei confronti di una vigna in particolare, la Casella, un’unica 
parcella che fin dal 1985 è testimone indiscussa del terroir 
di cui fa parte e della storia produttiva della nostra azienda. 
Nasce quindi questo nuovo vino, che racchiude la massima 
espressione del nostro Chardonnay, un prodotto che non 
gode degli equilibri di una classica cuvée, ma un vino di 
territorio che prende forma nel tempo. Un dosaggio zero 
libero di assecondare la sua natura e di raccontare la 
nostra storia perchè il vino è l’essenza delle persone che lo 
producono. 
Franciacorta Riserva “La Casella”: voce indiscussa della 
vigna e dell’annata unica ed irripetibile che rappresenta.

Franciacorta 
La Casella

750 ml


